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1. ACCESSO ALLAREA PRIVATA GEREM @:CEVIQSH

Sul Broswer ricercare questo indirizzo:

|

& hitps://servizi.ceviq.if S

Fare I'accesso all’area riservata GEREM con le credenziali

JONEEIIModulo Richiesta Attivazione Gerem.

Non hai un account? Richiedine uno!

Spettle CEVIQ s.r.l. - Certificazione Vini Qualita
Via Bortolossi, 1

Accedi all'area riservata di Ceviq s.r.l. 33040 Prad (UD)
radamano
Fax 0432 288595 —
‘21 Email
" RICHIESTA DI ATTIVAZIONE DELL' AREA RISERVATA SULLA PIATTAFORMA TELEMATICA GEREM
(da restituire compilato a biologico@miapec.net oppure via fax al n. 0432/288595)

4419 Password
o

s> Ragione/Denom. Sociale
P.IVA Telefonoli:

[J sessione lunga @
Fax. Indirizzo P.E.C.

Indicare un indirizzo e-mail per I'attivazione del servizio (/indirizzo e-mail avra funzione di user id: inoltre verra

Password dimenticata?

Torna al sito

Avvertenza inserito nella mailing list per le comunicazioni istituzionali):

L'accesso non autorizzato a questo sistema & proibito. | trasgressori sono

perseguibili ai sensi dell'articolo 615 ter del Codice penale. | . . ~

Per ragioni di sicurezza Cevig s.r.l. registra |'indirizzo IP di connessione, le ) La e'mall qul presente sara Ia VOStra USERNAM E-
credenziali utilizzate, la data e I'ora di accesso al sistema.

Warning:

This is a private system. Unautharized access or use of this system is strictly . ~

prohbted Ceva s rserses e 1o o posecute ayentty - g Al primo accesso la PASSWORD e: [peziis|(s
individual making any such attempt, to the fullest extent alfowed by & %

applicable law. %_. . ~ .
"’ ) Successivamente potra essere modificata.
— Per il reset della password mandare una mail a biologico@ceviq.it
3

25 = POs;y,

)
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NTO OPERATORI, FORNITORI E ACQUIRENTI &o’ CEVIQsn

Notifiche
Notifiche DG e CC

1. Selezionare il tasto «<START» in basso a sinistra

2. Selezionare il tasto «GESTIONALE BIOLOGICO»

g Approvazione efichette 3. Selezionare il tasto «OPERATORI, FORNITORI E ACQUIRENTI»
@ Scheda preparazione prodotti

= _
o @ Scheda vendita
Qd Altri utilizzi




. Operatori, fornitori e acquirenti

%8 operazioni

e

Q

Modifica

Elimina Importa
Registro Duplica
Verificare la PEC

dell’operatore sul sito
www.registroimprese.it

& Aggiungi

Azienda rif

Dettagli anagrafici

Dati anagrafici

Nome/Rag soc -

Cod. fiscale:

Contatti

/ PEC:

Tipologia di rapporto

Operatore ~" Fornitore

| -

Stabilimento aziend: Produttore agricolo
Produttore industriale

Indirizzo
] Dettagliante

Via Grossista
Distributore

Comune/Citta Importatore
Altro

CAP Sigla Prov. Provincia

Note:

P.lva:

Localita/frazione

Acquirente

Stabilimento di terzi

Numero

Paese:

L C€VIQs:

CERTIFICAZIONE VINI £ PRODOTTI
ITALIANI o1 QUALITA

Inserire la Ragione Sociale della vostra
azienda

Compilare tutti i campi richiesti
con i dati DELLOPERATORE o
FORNITORE o ACQUIRENTE di
riferimento.

Scegliere la tipologia di rapporto,
selezionando:
v" Operatore
v Fornitore
v Acquirente

Selezionando poi dal menu a
tendina la qualifica desiderata.

~— Salvare i dati appena inseriti

——



2.

@ Aggiungi [%]

Azienda rif.:

Dati anagrafici

Nome/Rag. soc.

Cod. fiscale: P.lva:

Contatti
PEC:

Tipologia di rapporto

~ Fornitore

| -

Stabilimento 8z produttore agricolo Stabilimento di terzi

Indirizzo Produttore industriale

Via

Dettagliante Numero

Grossista

Cone/Citta Distributore Localita/frazione
Importatore

CAP

Note:

L C€VIQs:

CERTIFICAZIONE VINI £ PRODOTTI
ITALIANI o1 QUALITA

Nel caso in cui non sappiate quale qualifica ricopre il vostro fornitore-acquirente,
Selezionate il tipo di rapporto e poi nella qualifica selezionate la voce

Tipologia di rapporto
Operatore

Qualifica fornitore:

+" Fornitore

Qualifica acquirente:

Stabilimento aziendale ~TAgQgIo

v Acquirente

Altrd

Stabilimento di terzi



L C€VIQs:

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\
AAAAAAAAAAAAAAAAA

Dopo aver inserito e salvato i dati anagrafici dell’operatore-fornitore-acquirente, € consigliato
fare un Refresh della pagina, per assicurarsi il caricamento dei dati a Gerem.

& Cevigsrl. P -

< @ servizi.ceviq.it

Premendo questo tasto, per ricaricare la pagina.



3. COMPILAZIONE SCHEDE MATERIE PRIME B CEVIQs

& - '_ Data base fitofarmaci

W' Documenti caricati
=

MNotifiche
MNaotifiche DG e CC

= | Storico operazioni b

@‘ Approvazione efichette

@ Scheda preparazione prodotti

. @ Scheda vendita
|
B@ At utiizz)

NB: Prima di caricare la vendita € necessario compilare
la parte di cui al punto:
- 2 (OPERATORI, FORNITORI e ACQUIRENTI - pag. 4)

1. Selezionare il tasto «<START» in basso a sinistra

2. Selezionare il tasto «GESTIONALE BIOLOGICO»

3. Selezionare il tasto «<SCHEDA MATERIE PRIME»



3 . » &o‘ CEVIQst!.

CERTIFICAZIONE VINI £ PRODOTTI
ITALIANI o1 QUALITA

@ scheda materie prime

Azienda rif

I — mserite @ Ragone Sl
L della vostra azienda.
M

. . Tipo prodotto:
%8 operazioni

: : — Dati prodgge™— Prodotto fitosanitario
ii Concime/ammendante
Modifica | rigine prodotto: Materiale mo?tiplicazio_ne!semen-ti- | - | - ] Compilare il «Tipo pro dotton
S Altro (Esempio: per gli stoccatori | prodotti acquistati che verranno rivenduti)
|ﬂ Materie preparazione prodotti
Elimina Duplica Prodotto raccolto (Produzione propria)
© =
Fornitore Registro — Dati fomitura —
. ) Giacenza di anni precedenti Data: e
e
Allega ..

Fornitore:

« Qualifica fornitore:

Tipo documento: « Doc. fiscale n.:

Lotto:

Note:

&% salvae aggiungi nuovo con stesso Doc. Fiscale




& Aggiungi

Azienda rif -

Tipo prodotto: Prodotto raccolto (Produzione propria)

Nome prodotto: it

Codice prodotto: v
Origine prodotto: + Tipologia/Metodo: hd
Quantita prod_: ~ U.M. prodotto:

Dati fornitura \\
@acenza di anni pre@ T

Fornitore: +* Qualifica fornitore:

Data:

Tipo documento: * Doc. fiscale n.:

Lotto: b

Note:

&2 Salvae aggiungi nuovo con stesso Doc. Fiscale

(R:CEVIQsn

CERTIFICAZIONE VINI ¢ PRODOTTI
ITALIANI 0o GUALITA

Prodotto raccolto (Produzione propria) se la materia
prima é di propria produzione.

Compilare tutti i campi della sezione «Dati prodotto»
Inserendo il <Nome prodotto»

«Codice prodotto» se presente un vostro codice interno
aziendale, altrimenti ricopiare il «<Nome Prodotto»

Unita di misura Kilogrammi

Per il «<Prodotto raccolto (Produzione propria)
il campo «Giacenza di anni precedenti»
anche se & dell'anno in corso.

Inserire la data di raccolta.

CEEITNin questo modo il sistema inserisce in un
«magazzino virtuale» i dati di produzione.

10



&

% Aggiungi

Azienda rif :

Tipo prodotto:

‘ Altro (Esempio: per gli stoccatori i prodotti acquistati che verranno rivenduti)

Dati prodotto

0 odotto:

~ Tipologia/Metodo:

QOrigine prodotto:

Fornitore: * Qualifica fornitore:

Tipo documento: * Doc. fiscale n.:
Lotto:

Note:

&% Salvae aggiungi nuovo con stesso Doc. Fiscali:

Quantita prod.: + UM. prodotto: kg
Presenza (Rame metallo) Cu++ Juantita Cu++
: Dati fornitura >
Glacenza di anni precedenti Data: EE

wCEVIQsy

CERTIFICAZIONE VINI £ PRODOTTI
ITALIANI o1 QUALITA

Altro: se il prodotto é fornito da terzi.

Compilare tutti i campi della sezione «Dati prodotto»

Compilare tutti i campi della sezione «Dati fornitura»

SEEITAin questo modo il sistema inserisce in un
«magazzino virtuale» i dati di produzione.

11



(e C€VIQsa

TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTT

Dopo aver inserito e salvato i dati prodotto, &€ consigliato fare un Refresh della pagina, per
assicurarsi il caricamento dei dati a Gerem.

& Cevigsrl. x 4+

< @ servizi.ceviq.it

Premendo questo tasto, per ricaricare la pagina.

12



(e C€VIQs

CERTIFICAZIONE VINI £ PRODOTTI
ITALIANI o1 QUALITA

3 . Dopo aver aggiornato la pagina, rientrando su scheda materie prima, € possibile inserire in
allegato alla riga i documenti (ddt, fatture, bolle, deroghe, etichette ecc.) relativi al prodotto
inserito.

. Informazioni
Selezionare la 1 ey

riga desiderata

\ Data N.... Tipo prodotto Codice prodotto Nome commerciale prodotto Metodo
29/10/2020 Materiale moltiplicazione/se. .. Seme GRANO DURO NAZAREN. .. Convenzionale

29/10/2020 Materiale moltiplicazione/se. .. Seme GRANO DURO DYLAN 2R.__. Convengzionale

@ scheda materie prime

] operazioni

©

Aggiungi

Materia prima: Seme GRANO DURO NAZARENO 2 R CERALL - Mate

4 Immettere la

Aggiungi allegato descriZione del

File 3 \scrizione documento

Aggiungi allegato

Azienda:

Descrizione file:

Tipo file: | Altrd - ‘ 6

5 Selezionare il file
in formato PDF

13




4. COMPILAZIONE REGISTRO COLTURALE (per soLE AZIENDE VEGETALI) B C€ViQsn

= -
e |[@ - Database fitofarmaci

W' Documenti caricati
.

MNotifiche
i MNaotifiche DG e CC

1. Selezionare il tasto «<START» in basso a sinistra

2. Selezionare il tasto «GESTIONALE BIOLOGICO»

3. Selezionare il tasto «REGISTRO COLTURALE»

t@}l Approvazione efichette

@ Scheda preparazione prodotti

. @ Scheda vendita
|
B@ At utiizz)

14



[® Registro colturale

%8 operazioni

Elimina 1 Duplica
Materie 1 Operatore
g =
Allega .. 1 Registro
Calcolo Cu

5 Spuntare I'appezzamento/gli
appezzamenti su cui si
eseguita I'operazione colturale

CERTIFICAZIONE VINI £ PRODOTTI

ITALIANI o1 QUALITA
o - -
+ Aggiungi >

Azienda rif 2 Inserire la Ragione Sociale
Dati opesas della vostra azienda.

enzione: | dati saranno modificabili SOLO per 30 giorni dalla data dell'operazi

R C€VIQs:

Data operazione: £E Tipologia operazione:

3 Compilare i «Dati operazione»

Qperatore: ~ Avversita:

Dati territorio

4 Selezionare I'appezzamento/gli

ai — . H =N
Seleziona appezzamento appezzamenti su cui si e

SAU (Ha): SAU Max. (Ha): eseguita I'operazione colturale

Unita produttiva:

Appezzamento/i:
Prodotto/i:
(=]
Unita pr... Appezzame... Area (mq) Modificabile =~ Area (mq) Max. Data fine conv. Macrouso Prodotto Mod.
v 1 1 61.631,000 61.631,000 22/12/2018 BIO Seminativo
v 2 77.037,000 77.037,000 22/12/2018 BIO Seminativo
1 3 118.518,000 118.518,000 Convenzionale Seminativo
1 4 63.356,000 63.356,000 Convenzionale Seminativo
4

»

Appezzamento: < Macrouso: Prodotto: w m
O selezionare

15



CERTIFICAZIONE VINI £ PRODOTTI
ITALIANI o1 QUALITA

a4 R C€VIQs:

@ Aggiungi (%]
rensart [ -

Dati operazione
Attenzione: | dati saranno modificabili SOLO per 30 giorni dalla data dell'operazione.

Data operazione: 06/01/2021 I Tipologia operazione:  Semina

Operatore: _ ~ Awvversita:
Dati territorio
Generale Appezzamenti selezionati

SAU (Ha): 13,8668 SAU Max. (Ha): 13,8668
Unita produttiva: 1 . R . .. .
_  Nel tipo di operazioni in cui
Appezzamento/i: 12 . . .
viene impiegato un prodotto
Prodotto/i: . . . .
inserito nelle materie prime,
Varieta. selezionare materia prima e la

quantita utilizzata. Negli altri
casi non compilare la parte
relativa alla materia prima
impiegata.

Dati prodotto/materia prima

Seleziona materia prima

Materia prima:

Quantita utilizzata:

e U.M. prodotto:
Carenza (gg): e
Dose: > U.M. dose:

CEEITAin questo modo il sistema detrae dal
«magazzino virtuale» gli eventuali quantitativi

impiegati.




(e C€VIQsa

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

Dopo aver inserito e salvato, & consigliato fare un Refresh della pagina, per assicurarsi il
caricamento dei dati a Gerem.

& Cevigsrl. P -

< @ servizi.ceviq.it

Premendo questo tasto, per ricaricare la pagina.

17
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AAAAAAAAAAAAAAAAA

i -
MNotifiche
Notifiche DG e CC

@ o . 1. Selezionare il tasto «<START» in basso a sinistra
Operatori, fornitori e acquirenti

(=]
Menu principale

Scheda materie prime

2. Selezionare il tasto «GESTIONALE BIOLOGICO»

m Registri Sian . Registro colturale
g | |
.:.A %@ Approvazione ricette 3. SeleZ|Onare il tasto «APPROVAZ'ONE RICETTE»
= | storico operazioni N 3
lih Statistiche f)‘ Approvazione etichette
Q MV @ Scheda preparazione prodotti
=, Dl _
Gestionale biologico N @ Scheda vendita

(/% start a 1 Eaa Altri utilizzi

18



5 G €ViQsy
Selezionare stabilimento se non si ha
ancora aggiunto lo/gli stabilimento/i di
prodizione.
Vedasi capitolo 2 del presente manuale
(‘ - -
¥ Approvazione ricette © Agghngt
P Azienda: Inserire la Ragione Sociale
b | Prodotto: Etichettatura: della vostra azienda.

Biologico: ingredienti Bio == al 95%

Con ingredienti biologici: = 95% Inserire il nome de' pl'OdOttO

\. finito, la resa di trasformazione
in % delle materie prime

utilizzate ed indicare se si tratta

TTIE VAN e) Materie prime non BIO (0)  Ausiliari BIO (0)  Stabilimenti produzione/stoccaggie ‘0) di prodotto Biologico: ingredienti
Bio >=95% oppure con
ingredienti biologici : <95%

Resa trasformazidng%: Resa di trasformazione di Materie prime utilizzate/Prodotto fig#® in

+

Aggiungi

Stabilimento PDF ricetta (opzionale)

o

Elimina

Note prodotio:

Ingredienti espressi in % pip 0‘ Q

Codice materia prima Descrizione materia 2 Qta. % plp Qualifica Origine

Funzione utilizzabile nel caso
in cui la ricetta non é piu
utilizzata .

-

Y sava J Annuia

Selezionare la riga della 1 % Annulla
ricetta e successivamente il ~
tasto «dismett» Compilare i campi relativi a materie prime 100% bio, non bio, N Salvare

ausiliari e stabilimenti di produzione, selezionando il + per

Volendo si pud in maniera . . s
P aggiungere un riga, ed infine salvare.

opzionale inserire il pdf della
ricetta 19



nseri s consig . ourarsi R:CeVIQsy
Dopo aver inserito e salvato, € consigliato fare un Refresh della pagina, per assicurarsi il SO e i oo
caricamento dei dati a Gerem.

|

& Cevigsrl. X 4+ o _
—— Premendo questo tasto, per ricaricare la pagina.
< @ & servizi.cevig.it

«non approvato» significa che
Cevig non ha approvato la
ricetta indicandovi la
motivazione nel campo note.

Scorrendo Ia ba rra grigia Etichettatura % Resa... Data ins. Inserito da
sottostante verso destra,

troverete iI Campo note, Biologico: ingredienti Bio == al 95% I

I . -.ccrero eve essere iologco

1350 Non approvato
1592 In attesa

R #1D Stato app. Azienda Prodotto
BBl La ricetta & utilizzabile
solamente quando lo stato 719 Approvato
risulta approvato da Ceviq. 704 Approvato
«in attesa» significa che deve 1348 St
essere ancora valutato. 1349 Sl
718 Approvato

Biologico: ingredienti Bio == al 95%
Biologico: ingredienti Bio == al 95%
Biologico: ingredienti Bio == al 95%
ingredienti Bio == al 95%

Biologmesingredienti Bio == al 95%

20




)7 = [ Database fitofarmaci

: W Documenti caricati
-t

MNotifiche
Notifiche DG e CC

Scheda materie prime

| L8
Menu principale

™. . . . Registro colturale
Reqgistri Sian
7 A
= . o A it
|':'- E I Storico operazioni 6‘. pprovazione ricette
Approvazione etichette
ﬁh Statistiche @ >
i Scheda reparazione prodotti
{. 3 MVV prep P
. . . @ Scheda vendita
Gestionale biologico 2"

(/% start a 1 EE; Altri utilizzi

TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTT
AAAAAAAAAAAAAAAAA

1. Selezionare il tasto «<START» in basso a sinistra
2. Selezionare il tasto «GESTIONALE BIOLOGICO»

3. Selezionare il tasto <APPROVAZIONE ETICHETTE»

21



CERTIFICAZIONE VINI £ PRODOTTI
ITALIANI o1 QUALITA

R C€VIQs:

#® Aggiungi 2

PP I P LT Inserire la Rag!one Sociale
della vostra azienda.

i>. Approvazione etichette Passaggi verifica conformita etiche

Dati etichetta

* 1. Presenza logo comunitario

%8 operazioni : enza 'og o
pe dimensioni minime: |l logo biologico dellUE deve avere

Tipologia: ; minima d ‘
. . 13,5 mm; la -
] Ricetta: e — 4 - essere sempre di 1: Produzi cett
Moaodifica Prodotto: dimensioni minime roduzione con ricetta 3
: 6 mm per confezionl Lavorazione (senza ricetta)
' ~ Il colore di riferimen
L% 376 e il verde [50 % Ciano + 100 % giallo], nel caso in cui
Elimi . i Note prodotto’ 5 si faccia ricorso alla quadricromia.
Imina Ismetll : Il logo biologico del’UE pud essere adoperato in bianco e H H
C nero ma soltanto qualora non sia fattibile adoperarlo a Ind|care Y prOdUZ|One con
colori. Se il cqlore dellg sfondo del'imballaggioo ricetta o senzaricetta a
dell'etichetta & scuro, & possibile adoperare i simboli in
negativo servendosi del colore di fondo dellimballaggio o seconda del vostro caso.
dell'etichetta. . .
L'approyBzione della presente etichetta da parte del'ODC & riferita esclusivamente . 2t- Presenza del!e_dicgulrtla di (:Brrfformitéz apposte nello Nel caso di lavorazione
alle inffrmazioni obbligatorie riportate cosi come previsto dai regolamenti CE slesso Campo VISIVO del ogo UE: ) nrice elezionare |
834/2007 e 889/2008 e s m.i. e dalla normativa nazionale di riferimento. L'ODC non & Organismo di controllo autorizzato dal MIPAAF IT BIO C.O cetta, s ; Onare fa
resppnsabile della conformita delle informazioni obbligatorie riportate nella presente XXX ricetta nella rlga
etighetta ai sensi del regolamento (UE) n. 1169/2011 del 25 ottobre 2011. Operatore controllato n. XXXXX -
sottostante tra quelle che

Caricate I'etichetta con
I'apposito pulsante «seleziona
etichetta»r. Il documento dovra
contenere I’esatta copia di
etichetta che verra apposta sul 6 SENEICE
prodotto.

indicato nel capitolo 5.

@m avete gia caricato
\ precedentemente come

22



nseri s consig . ourarsi R:CeVIQsy
Dopo aver inserito e salvato, € consigliato fare un Refresh della pagina, per assicurarsi il SeRTSgION - RoToTT
caricamento dei dati a Gerem.

|

& Cevigsrl. X 4+ o _
—— Premendo questo tasto, per ricaricare la pagina.
< @ & servizi.cevig.it

Informazioni

BBl etichetta & utilizzabile
solamente quando lo stato
risulta approvato da Ceviq.
«in attesa» significa che deve

> 16839 Approvato
essere ancora valutato. 2544 In attesa

#I1D Stato app. Tipologia Ragione sociale Prodotto

«non approvato» Significa che 2333 Non approvato

Ceviq non ha approvato 1676 | Approvato

I’etichetta indicandovi la

motivazione nel campo note. S

Scorrendo la barra grigia

Sottostante verso destra, Ricetta del File etichetta Data ins. Inserito da

troverete il campo note, 93/03/2020

16/12/2020

N AT




7. COMPILAZIONE SCHEDA PREPARAZIONE PRODOTTI (PER SOLE AZIENDE DI &*CEVIQ |
PREPARAZIONE A CUI COMPETE LA MANIPOLAZIONE DI PRODOTTO) R AN AL

s
c " gk | & Database fitofarmaci
: ﬁ Documenti caricati
-
Notifiche
Notifiche DG e CC

1. Selezionare il tasto «<START» in basso a sinistra

Menu principale

[ sian | S . Registro colturale
R 3. Selezionare il tasto «<SCHEDA PREPARAZIONE
PRODOTTI»

2. Selezionare il tasto «GESTIONALE BIOLOGICO»

-F

Storico operazioni 4

®‘ Approvazione efichette

@pmparazicn@ 3
1
. @ Scheda vendita

-
B@ At utiizz)
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L€VIQsn

CERTIFICAZIONE VINI £ PRODOTTI
ITALIANI o1 QUALITA

PAlinserire la Ragione Sociale
della vostra azienda. 3 Selezionare tra produzione con

ricetta o senza ricetta

+* Scheda preparazione prodotti @ Aggiungi

- -
gy = g i i
3 . Ricetta utilizzata: ~ | Etichetta utilizzata Pl il
l @ 1 " = Lavorazione (senza ricetta)
Aggiungi Modifica
@ g
Elimina Allega ..

4 Nel caso di produzione con ricetta selezionare la relativa
ricetta precedentemente caricata come indicato al capitolo 5

25



2 Compilare tutti
campi

PRODUZIONE CON RICETTA

wCEVIQss

CERTIFICAZIONE VINI £ PRODOTTI
ITALIANI o1 QUALITA

Azienda rif - - Tipologia:  Produzione con ricetta -

Ricetta utilizzata: FARINA DI GRANO TENERO TIPO ~ Efichetta utilizzata:

Denom. commerciale: Lotto:
Data produzione: KG prodotto ottenuto: =l N. Confezioni v
Tipo confezione: - Capacita conf: < UM Confezione: -

Nella gniglia di sinistra i dati della ricetta, nella gnglia di destra i dati delle matenie prime utilizzate. Per ogni materia prima aggiunta, deve essere modificata la quantita, in quanto
automaticamente il programma proporra il valore massimo disponibile in magazzino, invece bisogna inserire il valore realmente utilizzato.

Attenzione: Dopo il salvataggio, le matenie pnme verranno scancate dal magazzino. Eiminando la produzione, le matene pnme utilizzate verranno naccreditate nel magazzino.
Attenzione alla colonna Ragg.%: E’ la percentuale di prodotto raggiunta, in base alla quantita delle matenie prime utilizzate; dovrebbe raggiungere il 100% per rispettare la ricetta.
ACQUA e SALE, non devono essere inseriti nelle materie prime, la colonna 'Ragg.%' sara di default valorizzata con 100%.

e

Ingredienti della ricetta espressi in % p/p (Attenzione alla colonna Ragg.%) Materie prime utilizzate (Specificare la quantita)

TIPO Codice Qta. % Ragg. % Qualifica Codice Descrizione materia Qta Utilizzata | U.M. J| Qualific:
100% BIO FARINA DI GRANO . 100.000000 0 Biologico
3Selezionare le materie prime utilizzate
per la produzione. Cliccando il + verrete
indirizzati all’interno del vostro
magazzino materie prime
4 3 4 »
Descrizione ciclo produttivo: MNote:

1 Selezionare
~ l’eventuale etichetta
del prodotto tra quelle
precedentemente
caricate e approvate
come indicato nel
capitolo 6

4
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. £ €ViQsy
- LAVORAZIONE (SENZA RICETTA) °‘
Azienda rif _ v Tipologia:  Lavorazione (senza ricetta) v
Etichetta utilizzata: v 1
2 Denom. commerciale: Lotto: \ Selezionare
Compilare tutti ione- = : s ioni: a .
p g Data produzione: KG prodotto ottenuto: - N. Confezioni: - I,eventuale etIChetta
Camp' Tipo confezione: v Capacita conf: < UM Confezione: v del prOdOttO tra que"e
Stab. Lavorazione: +  Stab. Stoccaggio: v precedentemente
Materie prime utiizzate (Specificare la quantita) caricate e agprovate
Codice Descrizione Uta Utilizzata | U.M. | Qualifica Origine Lotto Con?e IndlcatO nel
| — capitolo 6
3 Indicare lo stabilimento di 4 Selezionare le materie prime utilizzate
produzione e stoccaggio tra per la produzione. Cliccando il + verrete
quelli precedentemente inseriti, indirizzati all’interno del vostro
come indicato nel capitolo 2 magazzino materie prime
\ 5
Salvare.
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(e C€VIQsa

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

Dopo aver inserito e salvato, & consigliato fare un Refresh della pagina, per assicurarsi il
caricamento dei dati a Gerem.

& Cevigsrl. P -

< @ servizi.ceviq.it

Premendo questo tasto, per ricaricare la pagina.

28



8. COMPILAZION

Reqistri Sian
N2 )
|:’::: I Storico operazioni
|ih Statistiche

E SCHEDA VENDITE

A AR
—
o |[@ - Database fitofarmaci

W' Documenti caricati
e

Notifiche
i Motifiche DG e CC

b

@‘ Approvazione etichette

- Scheda preparazione prodott
2 7
Scheda vendita
) 3

o
B@ At utilizzi

TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTT
AAAAAAAAAAAAAAAAA

L C€VIQs:

NB: Prima di caricare la vendita € necessario compilare
la parte di cui ai punti:
- 2 (OPERATORI, FORNITORI e ACQUIRENTI - pag. 4)
- 3 (SCHEDA MATERIE PRIME - pag. 8)

1. Selezionare il tasto «<START» in basso a sinistra
2. Selezionare il tasto «GESTIONALE BIOLOGICO»

3. Selezionare il tasto «<SCHEDA VENDITA»
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L CeVIQs:

CERTIFICAZIONE VINI £ PRODOTTI
ITALIANI o1 QUALITA

% Aggiungi (X

" della vostra azienda.
& operazioni o Dati prodotto
/ S \_/ S —_— —
@ I’ M— Acquirente: * Qualifica acquirente: —— Compilare tutti i campi
Aggiungi Modifica _ _ _ della sezione
; _ — Tipo documento: ~ Doc. fiscale n.: .
- @ «Dati Prodotto»
Elimna | Duplica | Data: HH
© i Vendita di v
Acquirente Registro
3'- ' ' Descrizione:
5
Allega . Qta venduta: < UM. prodotto:
Note:
X bt
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1. Nel campo «Vendita di:»
selezionare «Materia prima»
oppure «Prodotto»

Selezionare il pulsante azzurro
Selezionare |la materia prima -
prodotto che appare in elenco e
selezione il pulsante Seleziona
in basso a destra.

4. Salvare la scheda di vendita.

W

Azienda rif.:
Dati prodotto

Acquirente:
Tipo documento:
Data:

Vendita di:

Descriziony

Qta venduta:

Note:

~ Qualifica acquirente:

~ Doc. fiscale n.:

Prodotto

Materia prima

« U.M. proaouo:

L C€VIQs:

CERTIFICAZIONE VINI £ PRODOTTI
ITALIANI o1 QUALITA

Salvare la scheda di vendita

S

4

Seleziona materia prima

£

4

ata Nome prodotto Tipo prodotto
! uUvA Materie prepara...

Nome prod.: Lotto

Qta tot.

Fornitore:

Qta utilizz.

kg

Unita mis...

Metodo

Lotto

G

Seleziona prodotto

3 Data Prodotto
( i ’ RUSTICHELLE
Nome prod.

Ricetta:

* | Qta tot

Qta utilizz...

U.M. Prod...

kg

Ricetta

File ric
]
7~ N\
== o=
——
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wCEVIQsy

Selezionare la riga della vendita, apparira colorata in azzurro. &

ITALIANI o1 QUALITA

5® Scheda vendita

= o
%l operazioni Inforr 1azioni m Invia PEC sosp.

Aggiungi Modifica N.... Stato app. Data Tipo Descrizione Lotto (Prod./Mat.Prima) Metodo Quantita
. =
@ Ei.ﬁ 1 In attesa 11/11/2020 Materia prima SOIA BIO 2020 Biologico -
Elimina Duplica

© | &
Registro
|

) —— Selezionare il tasto «Allega» [l o 00
\ Allega .. . .
— Si apre la seguente finestra | azenda

Vendita: 11/11/2020 - SOIA BIO 2020

3 < Aggiungi allegato ? iodifica allegato Cancella allegato

File

Descrizione Data ins. Inserito da

Aggiungere I'allegato: selezionando il DDT in formato PDF.

Uscita Soia Bio 2020

La scheda vendita deve essere compilata SINGOLARMENTE per ogni materia prima o prodotto.
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(e C€VIQsa

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

Dopo aver inserito e salvato, & consigliato fare un Refresh della pagina, per assicurarsi il
caricamento dei dati a Gerem.

& Cevigsrl. P -

< @ servizi.ceviq.it

Premendo questo tasto, per ricaricare la pagina.
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9. COMPILAZIONE REGISTRO ALTRI UTILIZZI &:CEVIQs.r.|.

S\ A &

= .
o |[@ - Database fitofarmaci

ﬁ' Documenti caricati
e

i-l Notifiche

i Motifiche DG e CC

Reqgistri Sian
2D

|?— : I Storico operazioni

‘ Approvazione etichette
ﬁh Statistiche S8 Avp

@ Scheda preparazione prodotti

- @ Scheda vendita

@Itri utilizzi > 3

2

TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTT
AAAAAAAAAAAAAAAAA

1. Selezionare il tasto «<START» in basso a sinistra

2. Selezionare il tasto «GESTIONALE BIOLOGICO»

3. Selezionare il tasto «<ALTRI UTILIZZI»
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IL REGISTRO ALTRI UTILIZZI VIENE IMPIEGATO PER SCARICARE DA MAGAZZINO TUTTI QUEI
9- PRODOTTI CHE NON SONO PIU’ PRESENTI IN AZIENDA, MA CHE RISULTANO CARICATI &o. CEVIQs
ALLINTERNO DELLA SCHEDA MATERIE PRIME O DELLA SCHEDA PREPARAZIONE PRODOTTI.

TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTT
AAAAAAAAAAAAAAAAA

52 Altri utilizzi @ Aggiungi
%8 operazioni Azienda if - 2 Inserire la Ragione Sociale
Dati utilizzo della vostra azienda.
Data: T | p— 3 | irelad
Modifica nserire la data
Utilizzo di: -

@ Descrizione: 5

Registro = UM prodotie]  t——eeee e Indicare il quantitativo

6
| ndicare la motivazione di scarico da

magazzino, (es. utilizzo in terreni

convenzionali, distruzione prodotto,
calo peso dovuto a essicamento,

A
S— autoconsumo ecc.
( :a‘e”a prima ) Selezionare dove & situato il prodotto Tra Scheda
rodotto

materie prime (materia prima) o scheda
preparazione prodotti (Prodotto). Successivamente 7

selezionare il prodotto.

Elimina

g

Allega ..
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(e C€VIQsa

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

Dopo aver inserito e salvato, & consigliato fare un Refresh della pagina, per assicurarsi il
caricamento dei dati a Gerem.

& Cevigsrl. P -

< @ servizi.ceviq.it

Premendo questo tasto, per ricaricare la pagina.
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TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTT
AAAAAAAAAAAAAAAAA

Gl
i Motifiche DG e CC
\ | I Elenco PAP > 5

& Operatori, fornitori e acquirenti

Scheda materie prime
Menu principale
. Reqgistro colturale

N~ Reglstrl Sian

= . . N Approvazione ricette
|? = I Storico operazioni L4 b& P

N Approvazione etichette
Eh Statistiche b& PP

gﬁ Scheda preparazione prodotti

- @] Scheda vendita
&>
B@ At utilizzi

2

Selezionare il tasto «<START» in basso a sinistra
Selezionare il tasto «GESTIONALE BIOLOGICO»

Selezionare il tasto «<DOCUMENTI CARICATI» per
visualizzare, caricare/scaricare tutti i documenti
aziendali riferiti alla certificazione (es. verbali di
ispezione, Art.63, planimetrie, manuali HACCP, ecc,)
Selezionare il tasto «<NOTIFICHE» per visualizzare le
notifiche aziendali

Selezionare il tasto «<ELENCO PAP» per visualizzare i
Programmi di Produzione aziendale
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11. VISUALIZZAZIONE DOCUMENTO GIUSTIFICATIVO (D.G.) E Rrcevias
CERTIFICATO DI CONFORMITA’ (C.C.)

—_—

TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTT
AAAAAAAAAAAAAAAAA

Notifiche
Nofifiche DGGCD 3 1. Selezionare il tasto «START» in basso a sinistra

|| ElencoPAP _ :
< 2. Selezionare il tasto «GESTIONALE BIOLOGICO»

| Scheda materie prime 3. Selezionare il tasto «<NOTIFICHE DG E CC» per
enu principale

g | visualizzare il documento giustificativo ed il
[ sian [ . g Registro colturale _ _ .
N 7 Registr Sian - certificato di conformita

= . . S Approvazione ricette
= | Storico operazioni 4 b‘ PP

{\}i Approvazione etichette
% Scheda preparazione prodotti

7Bl -
- @ Scheda vendita

&>

B Al utiizz
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12. RICHIESTA INFORMAZIONI

Per qualsiasi ulteriore informazione necessaria all’utilizzo di Gerem
contattare I’'Ufficio Biologico CEVIQ
Tel. 0432 510619 int.1
e-mail : biologico@ceviq.it
Orario Lun. - Giov. 8:30 - 12:30 14:30 - 17:00
Orario Ven. 8:30 - 12:30

IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII
IIIIIIIIIIIIIIIII
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